
CABERNET
Veneto

IGT

Vino ottenuto da uve che abbiano raggiunto una giusta 
maturazione, raccolte da vigneti ben esposti, non forzati alla 
produzione o da fertilizzanti.
La vinificazione viene eseguita macerando le bucce in modo da 
estrarre tutti gli aromi possibili.

Vitigno: Cabernet
Area di produzione: Veneto
Gradazione alcolica: 12% vol.
Capacità bottiglia: 750 ml
Denominazione: IGT
Cartificati (Bio e/o altro): no
Acidità totale: 5,2 mg/lt.
Zuccheri: 5 gr./lt.
Ph: 3,35
Affinamento: in acciaio
Sovrapressione: vino fermo
Colore: colore rosso rubino. 
Sapore/Profumo: prodotto con uve Cabernet Sauvignon e 
Cabernet Franc, è un vino intenso con sentore erbaceo. Asciutto, 
sapido, di buon corpo, giustamente tannico. 
Abbinamento: è tra i vini più indicati per l’abbinamento con 
carni rosse e bianche, selvaggina, arrosti e formaggi stagionati.
Temperatura consigliata di servizio: 16-18 °C
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